


1.8. Деятельность членов комиссии по контролю за организацией 

питания воспитанников  основывается на принципах добровольности участия 

в его работе, 

коллегиальности принятия решений, гласности. 

2. Цели и задачи деятельности группы 

2.1 Организация общественного контроля организации и качества 

питания обучающихся, работа столовой, соблюдение работниками столовой 

требований СанПин. 

2.2 Пропаганда принципов здорового образа жизни, в том числе 

правильного (здорового, рационального) питания воспитанников, соблюдение 

гигиенических требований при приеме пищи. 

 

3. Основные направления деятельности Группы 

3.1 Общественный контроль санитарного состояния обеденного зала, 

состояния мебели в обеденном зале, наличия в достаточном количестве 

посуды, специальной одежды сотрудников столовой, санитарно – 

гигиенических средств, уборочного инвентаря. 

3.2 Осуществление контроля за принятыми мерами по устранению 

отмеченных недостатков в ходе проведенной проверки. 

3.3 Внесение предложений администрации ДОУ по улучшению 

организации питания  воспитанников. 

3.4 Оказание помощи администрации в проведении просветительской 

работы среди родителей (законных представителей) по вопросам здорового 

(рационального) питания детей, формированию культуры приема пищи у 

детей. 

 

4. Функции Группы 

Для достижения указанных целей члены Группы привлекаются 

администрацией ДОУ: 

 К контролю санитарного состояния помещения обеденного зала; 

 К контролю графика приема пищи  воспитанников, внешнего вида и 

опрятности воспитанников, принимающих пищу; 

 К опросу учащихся, родителей (законных представителей) 

обучающихся по изучению качества питания, отпускаемой продукции; 

 К подготовке Актов по результатам контроля и предоставление их 

администрации ДОУ; 

 К участию в разъяснительной работе с родителями (законными 

представителями) обучающихся о необходимости здорового (рационального) 

питания детей, о формировании культуры приема пищи у детей. 

 

5. Организация работы Группы 



5.1. Группа строит свою работу в соответствии с планом работы на 

учебный год. 

5.2. Группа может осуществить свои функции вне плана (графика) 

работы по инициативе администрации, в том числе в связи с поступившим 

обращением (жалобой) по вопросу организации/нарушения организации 

питания воспитанников, с уведомлением об этом поставщика продукции. 

5.3. Результат работы Группы отражается в Актах. 

5.4. Плановая работа Группы должна осуществляться не реже 1 раз в 

месяц. 

5.5. Группа не реже 1 раз в месяц информирует о своей работе, о 

результатах контроля администрацию ДОУ  и родителей на родительских 

собраниях. 

5.6. Вся работа Группы осуществляется только по согласованию с 

администрацией ДОУ. 

5.7. Группа при проведении мероприятий контроля за качеством 

питания в помещениях приема пищи обязана применять санитарную одежду, 

сменную обувь (или бахилы) и медицинские средства индивидуальной защиты 

(маска, перчатки). Специальная одежда и средства индивидуальной защиты 

предоставляются образовательной организацией. 

  

6. Документация Группы 

6.1 Результаты деятельности Группы оформляются в виде Актов и 

подписываются присутствующими членами группы. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Состав группы общественного контроля  

организации и качества питания детей  

на 2022/2023 учебный год 

 

№ 

п/п 

ФИО Должность 

1.   Отемова Альфина Менсуровна Член бракеражной комиссии 

2.   Гаджалиева Нелля Владимировна Член бракеражной комиссии 

3.  Петренко Татьяна Ивановна  Председатель ППО 

4.  Чемерисова Екатерина Васильевна. Член родительской общественности 

5.  Шинкаренко Ирина Владимировна Председатель родительского комитета 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение №3 

 

 

 

План работы группы общественного контроля  

организации и качества питания обучающихся  

на 2020/2021 учебный год 

 

 

№ 
п/п 

Мероприятия Дата 
проведения 

Ответственные 

1. Контроль обеспечения льготным 
питанием обучающимися из 
малообеспеченных семей и ТЖС, детей 
ОВЗ 

Ежедневно  Классные руководители 

2. Контроль качества готовой продукции Ежедневно  Члены бракеражной 
комиссии 

3. - Контроль соответствия реализуемых 
блюд утвержденному меню. 
- Контроль санитарно – технического 
состояния обеденного зала, обеденной 
мебели, столовой посуды. 
- Контроль качества приготовленных 
блюд. 

Ноябрь  Зайферт И.А. 
Зотова Н.М. 
 
 
 
Члены бракеражной 
комиссии 

4. - Контроль условий соблюдения правил 
личной гигиены обучающимися. 
- Контроль наличия и состояния 
санитарной одежды у сотрудников. 
- Контроль качества приготовленных 

Декабрь  Сенникова А.А. 
Щепилова Т.В. 
 
 
Члены бракеражной 



блюд. комиссии 

5. - Контроль за удовлетворенностью 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд. 
- Контроль санитарно – технического 
состояния обеденного зала, обеденной 
мебели, столовой посуды. 
- Контроль качества приготовленных 
блюд. 

Январь  Тумайкина С.Н. 
Ершова Г.В. 
 
 
 
 
Члены бракеражной 
комиссии 

6. - Контроль объема и вида пищевых 
отходов после приема пищи 
обучающимися. 
- Контроль соответствия реализуемых 
блюд утвержденному меню. 
- Контроль качества приготовленных 
блюд. 

Февраль  Зотова Н.М. 
Зайферт И.А. 
 
 
 
Члены бракеражной 
комиссии 

7. -  Контроль условий соблюдения правил 
личной гигиены обучающимися. 
- Контроль наличия и состояния 
санитарной одежды у сотрудников. 
- Контроль качества приготовленных 
блюд. 

Март  Тумайкина С.Н. 
Ершова Г.В. 
 
 
Члены бракеражной 
комиссии 

8. - Контроль за удовлетворенностью 
ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд. 
- Контроль санитарно – технического 
состояния обеденного зала, обеденной 
мебели, столовой посуды. 
- Контроль качества приготовленных 
блюд. 

Апрель  Сенникова А.А. 
Щепилова Т.В. 
 
 
 
 
Члены бракеражной 
комиссии 

9. - Контроль объема и вида пищевых 
отходов после приема пищи 
обучающимися. 
- Контроль соответствия реализуемых 
блюд утвержденному меню. 
- Контроль качества приготовленных 
блюд. 

Май  Зотова Н.М.  
Зайферт И.А. 
Ершова Г.В. 
 
 
Члены бракеражной 
комиссии 
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